MENUS SEMAINE 38
DU LUNDI 14 SEPTEMBRE AU VENDREDI 18 SEPTEMBRE 2026

Lundi 14/09 Mardi 15/09 Jeudi 17/09 Vendredi 18/09
Feuilleté au fromage Salad sridional E Tomates Verdurette
Melon Gluten, lactose, oeuf alade meridiona .e .
E E e Moutarde, sulfites Moutarde, sulfites
Filet de poisson a la nigoise Carbonade flamande =4 V N
Lactose, poisson Moutarde, fruits a coques, Méli-mélo de légumineuse Jambalaya a la créole ‘,’z/E
lactose, gluten, sulfites E o )
E Céleri, crustacés
Ratatouille . ] .
Pates bio “" Boulgour Riz
T Gluten Lactose, gluten, ceuf
Créme dessert bio ] . . Compote HVE
¥= Fromage . . .
= Yaourt fruit de la passion bio
- Lactose 73 =
Lactose = T - —
Raisinsﬂ v =
Lactose
E:] For i . . i s 1‘;.— . . ' . .. , . , . .
~ Agriculture biologique Produit a la ferme ™ Viande frangaise Produit conditionné en seau, UE Union européenne Indication

géographique Protégée Appellation d’Origine Protégée @ Poisson frais HVE == fabriqué en Bretagne E fait maison V repas végétarien

PR

Vs’ 3 .
~ Label rouge = Haute valeur environnementale

Tous les repas sont accompagnés de pain (pain blanc, bio, campagne, complet)

Le menu est susceptible d'évoluer selon les contraintes d'approvisionnement




